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Capaian
Pembelajaran

CPL-PRODI (%) yang DiiébhnRawpadi MK

CPL 1. Kemampuan Mengelola Operasional'Restdraii ‘din Layanan Makanan
Lulusan mampu merencanakan, mengorganisir, dan mengelola operasional restoran|
serta dapur secara efektif’ dan efisien, termasuk pengelolaan sumber daya manusia
inventaris, dan kebijakan operasional, dengan memastikan mutu dan keamanan|
pangan.

CPL 7. Kemampuan Menginternalisasi Nilai Etika, Spiritualitas, dan
Keanekaragaman

Lulusan mampu menunjukkan sikap religius, etika profesional, serta penghargaan
terhadap keanekaragaman budaya, pandangan, dan tradisi kuliner dalam praktik|
profesional, sebagai landasan membangun jaringan profesional dan bisnis yang
inklusif.

Capaian Pembelajaran Mata Kuliah (CPMK)

CPMK 1 Mampu memahami dan menganalisis peraturan hukum yang berlaku dalam
industri pariwisata, khususnya yang terkait dengan operasional restoran, hotel, dan
layanan kuliner.

CPMK 2 Mampu menerapkan prinsip etika, keberlanjutan, dan tanggung jawab sosial
dalam pengelolaan bisnis pariwisata sesuai dengan regulasi yang berlaku.

Kemampuan akhir tiap tahapan belajar (Sub-CPMK)

1. SUB CPMK 1 RPS dan Kontrak Perkuliahan, Mahasiswa mampu
menjelaskan konsep dasar hukum dan ruang lingkup hukum dalam industri
pariwisata serta memahami aturan akademik terkait perkuliahan

2. SUB CPMK 2 Mahasiswa mampu mengidentifikasi sumber hukum
pariwisata serta hierarki peraturan perundang-undangan yang berlaku
dalam sektor pariwisata dan kuliner.

3. SUB CPMK 3 Mahasiswa mampu menguraikan regulasi terkait izin usaha
restoran, perhotelan, dan layanan kuliner dalam industri pariwisata

4. SUB CPMK 4 Mahasiswa mampu mengevaluasi hak serta kewajiban yang
harus dipenuhi oleh pelaku usaha restoran dan hotel dalam memberikan
layanan kepada pelanggan.

5. SUB CPMK 5 Mahasiswa mampu menyusun dan memahami perjanjian




kontrak kerja sama, dan aspek hukum dalam penyediaan jasa kuliner

6. SUB CPMK 6 Mahasiswa mampu memahami regulasi terkait perlindungan
konsumen, standar produk makanan, dan sertifikasi keamanan pangan dalam
bisnis kuliner

7. SUB CPMK 7 Mahasiswa mampu mengidentifikasi hak-hak tenaga kerja,
sistem pengupahan, serta peraturan tenaga kerja dalam industri restoran dan
hotel

8. SUB CPMK 8 Mahasiswa mampu mengevaluasi standar sertifikasi halal,
keamanan pangan, dan peraturan BPOM dalam penyajian makanan di restoran
dan hotel.

9. SUB CPMK 9 Ujian Tengah Semester

10. SUB CPMK 10 Mahasiswa mampu menjelaskan ketentuan pajak restoran, pajak
hiburan, dan pajak usaha lainnya yang berlaku dalam industri kuliner.

11. SUB CPMK 11 Mahasiswa mampu menjelaskan aspek keberlanjutan dalam
bisnis kuliner, seperti pengelolaan limbah makanan dan penerapan bisnis
ramah lingkungan

12. SUB CPMK 12 Mahasiswa mampu menjelaskan perlindungan hukum terhadap
hak cipta, merek dagang, dan inovasi produk kuliner dalam bisnis restoran dan
kafe.

13. SUB CPMK 13 Mahasiswa mampu memahami kebijakan hukum dalam
promosi wisata kuliner serta peraturan terkait warisan budaya tak benda dalam
gastronomi Indonesia.

14, SUB CPMK 14 Mahasiswa mampu mengevaluasi kasus hukum yang berkaitan
dengan sengketa bisnis kuliner, restoran, dan hotel serta alternatif
penyelesaiannya.

5. SUB CPMK 15 Mahasiswa mampu menyusun laporan analisis hukum serta
memberikan rekomendasi kebijakan terkait regulasi dalam bisnis restoran dan
layanan kuliner.

16. SUB CPMK 16 Ujian Akhir Semester

—_—

Korelasi CPMK terhadap Sub-CPM
Sub- Sub- Sub Sub Sub- Sub- Sub- Sub- Sub- Sub Sub-
criky | ok | s | ok | ok [ Joaic o fomix fema (oM o o onm jox o

v v v v v v v v

v v ¥ ¥ v

EEEERREER

10 ¥ v v v

Diskripsi Singkat
MataKuliah

Mata kuliah Hukum Pariwisata memberikan pemahaman tentang peraturan dan regulasi yang
mengatur industri pariwisata, yang sangat relevan bagi mahasiswa program studi Manajemen
Kuliner dalam mengelola bisnis kuliner yang berhubungan dengan sektor pariwisata, Dalam
mata kuliah ini, mahasiswa akan mempelajari aspek hukum yang meliputi kontrak bisnis,
hak cipta, perlindungan konsumen, serta perizinan usaha kuliner di lokasi wisata. Selain itu,
mahasiswa juga akan diajarkan mengenai tanggung jawab hukum dalam operasional restoran
atau layanan kuliner yang berorientasi pada wisatawan. Sinergi antara hukum pariwisata dan
manajemen kuliner memungkinkan mahasiswa untuk memahami pentingnya kepatuhan
hukum dalam pengelolaan usaha kuliner, serta mengurangi risiko hukum dalam industri yang
sangat dinamis dan berkembang pesat ini.

Bahan Kajian
MataPelajaran

1. Mengembangkan Pengetahuan tentang Hukum Untuk Keperluan Bisnis
(L.55HDR00.188.2)
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indonesian delicacy” from youtube
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Media Pembelajaran | Software: Hardware;
1. MS. Word e Laptop
2. MS. Powerpoint ® Proyektor
3. Youtube e DBluetooth Speaker
4. Pinterest
5. Canva




Bentuk /Metode Pembelajaran; Tvne of Learn Materi Bobot
Pertemuan Sub-CPMK e Penugasan; oMM | Pembrigjares Tugas Penilaian
[Estimasi Waktu] (LOM) [Pustaka] (%)
Indicators Criteria Syncronous Asyncronous
4] i 3 4 5 % 5 8 9 -10
Criteria: Metode: Metode: Teks: 5
SUBCPMK 1 RPS dan  |® Mampu menjelaskan | e Mahasiswa mampu o Kuliah 30 menit | e Belajar mandiri mencari ®Slide Presentasi 1,2, b w.m n_imEde_ e dari
Kontrak Perkuliahan, konsep dasar hukum menjelaskanKetepa o Tanyajawab 60 | referensi menu kuliner |eVideo “The L e nooncan cary
mampu menjelaskan dan ruang lingkup tan dalam menit indonesia 80 menit Diversity Of jano w.«‘Em =l
konsep dasar hukum hukum dalam Menjelaskan TM 1x (1x170) Indonesia At Expo ditentukan.
dan ruang lingku| industri pariwisata konsep dasar 2020 Dubai
hukum dalam industri serta memahami hukum dan ruang «Video “Wonderful
ariwisata serta aturan akademik lingkup hukum indonesia:culinary”
memahami aturan terkait perkuliahan dalam industri
akademik terkait pariwisata serta
Perkuliahan memahami aturan
1 akademik terkait 2%
perkuliahan.
Non-test task:
e  Diskusi tentang konsep
dasar hukum dan ruang
lingkup hukum dalam
industri pariwisata serta
memahami aturan
akademik terkait
perkuliahan
¥ Criteria: Metode: Metode: Praktek:
SUBCPMK 2 mampu  [* Menjelaskan sumber L™ dalam « Kuliah 30 menit | » Belajar mandiri +Slide Presentasi 1,2,ab.d -~
mengidentifikasi hukum pariwisata mengkategorikan e Diskusi 60 menif mengamati video yang | eVideo “best ever eats
sumber hukum serta hierarki sumber hukum TM Ix (1x170) | telah ditampilkan, dan | wonderful
pariwisata serta peraturan pariwisata serta mencari referensi dari | indonesia”
hierarki peraturan perundang-undangan hierarki peraturan beberapa kota lainnya
perundang-undangan yang berlaku dalam perundang-undangan diindonesia.80 menit 2%
yang berlaku dalam mmw.ﬁc_. pariwisata dan yang berlaku dalam
scktor pariwisata dan ek sektor pariwisata dan
2 kuliner. kuliner.

Non-test task:

Diskusi tentang sumber
hukum pariwisata serta
hierarki peraturan
perundang-undangan
yang berlaku dalam
sektor pariwisata dan
kuliner.




Bentuk /Metode Pembelajaran; Type of Learni Materi Bobot
Pertemuan Sub-CPMK T Penngasan, ou__.,HE» Materials Pembelajaran Tugas Penilaian
|Estimasi Waktu] (LOM) [Pustaka] (%)
Indicators Criteria Syncronous Asyncronous
-1 -2 -3 -4 -5 -6 -7 -8 -9 -10
s Menjelaskan jenis Criteria: Metode: Metode: Slide Presentasi
SUBCPMK 3 mampu regulasi terkait izin e Ketepatan dalam e Kuliah 30 menit | e Belajar mandiri mencari|
menguraikan regulasi usaha restoran, menguraikan « Diskusi dalam apa macam menu
terkait izin usaha perhotelan, dan regulasi terkait izin bentuk semua hidangan nasi dan mi
restoran, perhotelan, layanan kuliner dalam usaha restoran, mahasiswa diberbagai daerah
dan layanan kuliner industri pariwisata perhotelan, dan layanan wajib membuat diindonesia 40 menit L0 hec
dalam industri kuliner dalam industri 1 pertanyaan s Diskusi 40 menit > 2, D, 294
pariwisata pariwisata terkait topik
pembelajaran
3 Non-test task: dan saling
bertukar
s menguraikan regulasi Jjawaban,
terkait izin usaha kelompok 60
restoran, perhotelan, dan menit
layanan kuliner dalam T™ 1x (1x170)
industri pariwisata
e Menjelaskan hak serta | Criteria: IMetode: Metode: » Slide presentasi
SUBCPMK 4 mampu kewajiban yang harus e Ketepatan dalam hak * Kuliah 30 menit | e Belajar mandiri mencarif e Video “why the
mengevaluasi hak serta dipenuhi oleh pelaku serta kewajiban yang e Diskusi 60 menif referensi menu kari ugliest noodle in
kewajiban yang harus usaha restoran dan harus dipenuhi oleh T™ Ix (1x170) diindonesia 80 menit the world are an
dipenuhi oleh pelaku hotel dalam pelaku usaha restoran indonesian
usaha restoran dan hotel | memberikan layanan dan hotel dalam delicacy” from I 2biic 2%
dalam memberikan kepada pelanggan.. memberikan layanan youtube
4 layanan kepada kepada pelanggan.
pelanggan. Non-test task:
e Diskusi tentang hak serta
kewajiban yang harus
dipenuhi oleh pelaku
usaha restoran dan hotel
dalam memberikan
layanan kepada
pelanggan.
s Menjelaskan serta Criteria: Metode: Metode: o Slide Presentasi
menyusun dan e Ketepatan menyusun ¢ Kuliah 30 menit | e Belajar mandiri mencari
5 SUBCPMK 5 mampu memahami perjanjian dan memahami * Quiz (dengan referensi makanan
menyusun dan bisnis, kontrak kerja perjanjian bisnis, tema judul panggang yang ada
memahami perjanjian sama, dan aspek hukum kontrak kerja sama, dan pembelajaran) diindonesia. 80 menit.
bisnis, kontrak kerja aspek hukum dalam 60 menit 1,2,a.b¢c 22%




Penilaian Bentuk /Metode Pembelajaran; Type of Learning Materi Bobot
Pertemuan Sub-CPMK Penugasan; Objective Materials | Pembelajaran Tugas Penilaian
Indicators Criteria Syncronous Asyncronous
-1 -2 -3 -4 -5 -6 -7 -8 -9 -10
sama, dan aspek hukum | dalam penyediaan jasa penyediaan jasa kuliner. T™ 1x (1x170)
dalam penyediaan jasa kuliner
kuliner Non-test task:
*  Bentuk kelompok,
menyusun dan
memahami perjanjian
bisnis, kontrak kerja
sama, dan aspek hukum
dalam penyediaan jasa
kuliner
Menjelaskan regulasi Criteria: IMetode: Metode: o Slide presentasi
SUBCPMK 6 mampu terkait perlindungan e Ketepatan dalam e Kuliah 30 menit | » Belajar mandiri
memahami regulasi konsumen, standar Menjelaskan regulasi e Diskusi 60 menit Mencari referensi
terkait perlindungan produk makanan, dan terkait perlindungan T™ 1x (1x170) mengenai pengetahuan
konsumen, standar sertifikasi keamanan konsumen, standar kaldu, soto, dan sup. =
produk makanan, dan pangan dalam bisnis produk makanan, dan 1,2, b d 2%
sertifikasi keamanan kuliner. sertifikasi keamanan
pangan dalam bisnis pangan dalam bisnis
kuliner kuliner
6 Non-test task:
* Diskusi tentang regulasi
terkait perlindungan
konsumen, standar
preduk makanan, dan
sertifikasi keamanan
pangan dalam bisnis
kuliner.
Menjelaskan serta Criteria: Metode: Metode: ¢ Slide Presentasi
mengidentifikasi hak- | = Ketepatan dalam e Kuliah 30 menit e Belajar mandiri s Video mengenai
SUBCPMK 7 mampu hak tenaga kerja, sistem mengidentifikasi hak- * Diskusi 60 menit soto diindonesia
mengidentifikasi hak- pengupahan, serta hak tenaga kerja, sistem ™ 1x (1x170)
hak tenaga kerja, sistem |  peraturan tenaga kerja pengupahan, serta a
pengupahan, serta dalam industri restoran peraturan tenaga kerja 1,2,a,bc 3%
7 peraturan tenaga kerja dan hotel dalam industri restoran

dalam industri restoran
dan hotel

dan hotel

Non-test task:

Ketepatan dalam
mengidentifikasi hak-hak
tenaga kerja, sistem

pengupahan, serta




Peultatan Bentuk /Metode Pembelajaran; Type of Learning Materi Bobot
Pertemuan Sub-CEME Penugasan; Objective Materials | Pembelajaran Tugas Penilaian
Patintad Walanl (LOM) [Pustaka] (%)
Indicators Criteria Syncronous Asyncronous
-1 2 -3 -4 -5 -6 -7 -8 -9 -10
peraturan tenaga kerja
dalam industri restoran
dan hotel.
Ujian Tengah Semester (30%)
e Menjelaskan standar Criteria: Metode: Metode:
sertifikasi halal, e Ketepatan dalam e Kuliah 30 menit [» Belajar mandiri dengan | Slide Presentasi Tiap mahasiswa
SUBCPMK & mampu keamanan pangan, dan mengevaluasi standar |  Diskusi 60 meni{ menonton video enonton video viog
mengevaluasi standar peraturan BPOM dalam sertifikasi halal, TM 1x (1x170) | berkaitan dengan materi rkaitan dengan
sertifikasi halal, penyajian makanan di keamanan pangan, dan pembelajaran. ood festival dan
keamanan pangan, dan restoran dan hotel. peraturan BPOM 152:b5cod. treet food yang 2%
peraturan BPOM dalam dalam bna%m.:m—._ iadakan di
penyajian makanan di makanan di restoran indonesia. Lalu
8 restoran dan hotel. dan hotel. emukan menu
Non-test task: udapan apa yang
e Diskusi tentang standar ienarik dijual
sertifikasi halal, idalam acara
keamanan pangan, dan ersebut.
peraturan BPOM dalam
penyajian makanan di
restoran dan hotel.
» Menjelaskan ketentuan | Criteria: Metode: Metode:
SUBCPMK 9 mampu pajak restoran, pajak e Ketepatan dalam e Kuliah 30 menit | » Belajar mandiri o Slide Presentasi 1,2 8:b,c 2%
menjelaskan ketentuan hiburan, dan pajak Menjelaskan ketentuan | » Diskusi membaca artikel e Video tentang
pajak restoran, pajak usaha lainnya yang pajak restoran, pajak menemukan satu|  mengenai dessert yang dessert nusantara
hiburan, dan pajak usaha| berlaku dalam industri hiburan, dan pajak resep dessert ada diwilayah
lainnya yang berlaku kuliner.. usaha lainnya yang indonesia dan indonesia. 80 menit
dalam industri kuliner. berlaku dalam industri jabarkan teknik
kuliner.pasar memasak yang
diindonesia. digunakan dan
9 berikan ide
penyajian yang
Non-test task: menarik untuk
e Diskusi tentang dessert tersebut.
ketentuan pajak 60 menit
restoran, pajak hiburan, T™ 1x (1x170)
dan pajak usaha lainnya
yang berlaku dalam
industri kuliner.pasar
diindonesia.
10 s Menjelaskan aspek Criteria: Metode: [Metode: e Slide Presentasi




P enillay Bentuk /Metode wnﬂ._x_s._a..nu“ Type of Learning Materi Bobot
Pertemuan Sub-CPMK Penugasan; Objective Materials | Pembelajaran Tugas Penilaian
|Estimasi Waktu] (LOM) [Pustaka] (%)
Indicators Criteria Syncronous Asyncronous
-1 -2 -3 -4 -5 -6 -7 -8 -9 -10
keberlanjutan dalam * Ketepatan dalam e Kuliah 30 menit | » Belajar mandiri
SUBCPMK 10 mampu | bisnis kuliner, seperti menjelaskan aspek e Diskusi masing-
menjelaskan aspek pengelolaan limbah keberlanjutan dalam masing
keberlanjutan dalam makanan dan penerapan|  isnis kuliner, seperti mahasiswa
bisnis kuliner, seperti bisnis ramah ﬂhw%hmﬁ_ww”h_aw%m = menemukan 1 1,2,b,¢c,d 2%
pengelolaan limbah lingkungan Rih i ah __-.M :w _._ resep dari H.E_E
makanan dan penerapan NonH TGk BLUIEAT yang ada di
bisnis ramah lingkungan - : perpustakaan
* Diskusi tentang aspek I st dan
keberlanjutan dalam identifikasi apa
bisnis kuliner, seperti isi dari resep, 60
pengelolaan limbah S :
makanan dan penerapan el
bisnis ramah lingkungan 4 I (it
e Menjelaskan Criteria: IMetode: Metode: « Slide Presentasi
perlindungan hukum | e Ketepatan dalam e Kuliah 30 menit | » Belajar mandiri 1,2,a,b,cd 2%
SUBCPMK 11 mampu terhadap hak cipta, Menjelaskan o Diskusi 60 meni  Mencari referensi
menjelaskan merek dagang, dan perlindungan hukum ™ 1x (1x170) teknik memasak yang
perlindungan hukum inovasi produk kuliner terhadap hak cipta, unik. 80 menit
terhadap hak cipta, dalam bisnis restoran merek dagang, dan
merek dagang, dan dan kafe. inovasi produk kuliner
inovasi produk kuliner dalam bisnis restoran
11 dalam bisnis restoran dan kafe.
dan kafe.
Non-test task:
e Diskusi tentang
perlindungan hukum
terhadap hak cipta,
merek dagang, dan
inovasi produk kuliner
dalam bisnis restoran dan
kafe.
» Menjelaskan serta Criteria: Metode: Metode:
memahami kebijakan |e Ketepatan dalam e Kuliah 30 menit | « Belajar mandiri e Slide Presentasi
SUBCPMK 12 mampu hukum dalam promosi memahami kebijakan » Diskusi 60 menit Mencari referensi
memahami kebijakan wisata kuliner serta hukum dalam promosi T™ Ix (1x170) contoh dapur restoran
12 hukum dalam promosi peraturan terkait wisata kuliner serta indonesia. 80 menit
wisata kuliner serta warisan budaya tak peraturan terkait 1,2,a,b,c,d 2%
peraturan terkait warisan|  benda dalam warisan budaya tak
budaya tak benda dalam |  gastronomi Indonesia. benda dalam

gastronomi Indonesia.

gastronomi Indonesia.




Bentuk /Metode Pembelajaran; Type of Learnin: Materi Bobot
Pertemuan Sub-CPMK Pratiess Penugasan; O_...mnn%m 3»5:.%; Pembelajaran Tugas Penilaian
ik ol (LOM) [Pustaka] (%)
Indicators Criteria Syncronous Asyncronous
-1 -2 -3 -4 -5 -6 -7 -8 -9 -10
Non-test task:
+ Diskusi tentang
kebijakan hukum dalam
promosi wisata kuliner
serta peraturan terkait
warisan budaya tak
benda dalam gastronomi
Indonesia.
Menjelaskan serta Criteria: [Metode: Metode: » Slide Presentasi
memahami kasus e Ketepatan dalam o Kuliah 30 menit | o Belajar mandiri review| 1.2,a,b,c,d |o Mebentuk 2%
SUBCPMK 13 mampu | hukum yang berkaitan Menjelaskan kasus e Diskusi pembelajran materi kelompok dan
mengevaluasi kasus dengan sengketa bisnis hukum yang berkaitan membandingkan|  sebelum nya. 80 menit membuat makalah
hukum yang berkaitan kuliner, restoran, dan dengan sengketa bisnis peran kuliner atau laporan
dengan sengketa bisnis hotel serta altematif kuliner, restoran, dan Indonesia mengenai
kuliner. restoran, dan penyelesaiannya. hotel serta alternatif dengan kuliner perencanaan
hotel serta alternatif penyelesaiannya. negara lain festival kuliner
13 penyelesaiannya. Non-test task: dalam pariwisataj vang unik dan
e  Bentuk kelompok, dan (misalnya, berbeda dari
diskusi tentang kasus kuliner biasanya
hukum wmzmw cﬂrw_B: Thailand,
dengan sengketa bisnis
kuliner, restoran, dan “Mﬁm.mﬂﬁhm:#
hotel serta alternatif T™ 1x (1x170)
penyelesaiannya.
Menjelaskan dan Criteria: Metode: Metode:
memahami laporan e Ketepatan dalam * Kuliah 30 menit |  Belajar mandiri o Slide Presentasi
SUBCPMK 14 mampu analisis hukum serta memahami laporan * Diskusi setiap membaca artikel dan ® Video *
menyusun laporan memberikan analisis hukum serta mahasiswa menonton video yang
analisis hukum serta rekomendasi kebijakan memberikan menyiapkan 1 berkaitan tentang
memberikan terkait regulasi dalam rekomendasi kebijakan ide kreatif untuk |  inovasi baru pad kuliner 1,2,a,b,¢,d 3%
rekomendasi kebijakan bisnis restoran dan terkait regulasi dalam kuliner indonesia
14 terkait regulasi dalam Jayanan kuliner. bisnis restoran dan indonesia
bisnis restoran dan layanan kuliner. mengikuti tren
layanan kuliner. Non-test task: secara global. 60
e  Diskusi tentang menit

memahami laporan
analisis hukum serta
memberikan
rekomendasi kebijakan

T™ Ix (1x170)




Perilatan Bentuk /Metode ‘0500—”.?.:-_" H.%ﬁ-o of E;man Materi Bobot
Pertemuan Sub-CPMK XENupRSAn; Objective Materials | Pembelajaran Tugas Penilaian
|Estimasi Walktu] (LOM) |Pustaka] (%)
Indicators Criteria Syncronous Asyncronous
-1 -2 -3 -4 -5 -6 -7 -8 -9 -10

terkait regulasi dalam
bisnis restoran dan
layanan kuliner..

Ujian Tengah Semester (30%)

Ujian Akhir Semester (40%)




Rubrik Penilaian

Bentuk Evaluasi Capaian Instrumen Penilaian Tagihan (Bukti) Lo
Pembelajaran (%) Penilaian (%)
Pertemuan 1 2% Knowledge, attitude, dan RPS, Kontrak 2%
absensi. Perkuliahan, PPT dan
siakad
Pertemuan 2 2% Proses pembelajaran dikelas | RPS, Kontrak 2%
dan absensi (siakad) Perkuliahan, PPT dan
siakad
Pertemuan 3 2% Knowledge, attitude, dan RPS, Kontrak e
absensi. Perkuliahan, PPT dan
isiakad
Pertemuan 4 2% Proses pembelajaran dikelas | RPS, Kontrak 2%
dan absensi (siakad) Perkuliahan, PPT dan
siakad
Pertemuan § 1% Proses pembelajaran dikelas | RPS, Kontrak 2%
dan absensi (siakad). Perkuliahan, PPT dan
siakad
Pertemuan 6 2% Knowledge, attitude, dan RPS, Kontrak 1%
absensi. Perkuliahan, PPT dan
siakad
IPertemuan 7 S Proses pembelajaran dikelas | RPS, Kontrak 3%
dan absensi (siakad) Perkuliahan, PPT dan
siakad
Pertemuan 8 2% Knowledge, attitude, dan RPS, Kontrak 2%
absensi. Perkuliahan, PPT dan
siakad
Pertemuan 9 30% Essay Mid test paper 30%
Pertemuan 10 2% Proses pembelajaran dikelas | Power point, siakad, 2%
dan absensi (siakad) rubik penilaian
mahasiswa.
2% . Ao 2%
Pertemuan 11 Knowledge, attitude, dan Power point, siakad,
absensi. rubik penilaian
mahasiswa.
2% g 3 ek 2%
ertemuan 12 Aktifitas Pembelajaran Kelas | Power point, siakad,
rubik penilaian
mahasiswa.
IPertemuan 13 2% Laporan tugas Power point, siakad, 2%
rubik penilaian
mahasiswa.
2% : ; e 2%
IPertemuan 14 Proses pembelajaran dikelas | Power point, siakad,
dan absensi (siakad) rubik penilaian
mahasiswa.,
Pertemuan 15 3% Knowledge, attitude, dan Power point, siakad, 3%
absensi. rubik penilaian
mahasiswa.
Pertemuan 16 40% Essay Final test paper 40%

Total

100%




Rubrik Penilaian Ujian Ten

pah Semester:

Capaian

Soal 4

Jika Anda diminta membuat
bumbu kari seafood untuk
hidangan internasional, apa
yang akan Anda tambahkan
agar tetap bercita rasa
Indonesia tetapi juga
menarik bagi lidah global?

utama dari membuat
bumbu kari seafood
untuk hidangan
internasional, apa
lyang akan Anda
tambahkan agar
tetap bercita rasa
[ndonesia tetapi juga

global obal

utama dari membuat
bumbu kari seafood
untuk hidangan
internasional, apa
vang akan Anda
tambahkan agar
tetap bercita rasa
[ndonesia tetapi juga|menarik bagi lidah
menarik bagi lidah Eenarik bagi lidah
|

Kriteria / No Soal Pembelajaran (%) Baik Sekali Cukup Kurang
Soal 1 20% Menjawab 5 poin Menjawab 3 poin  [Menjawab 2 poin
utama dari pengertian jutama dari utama dari pengertian
Jelaskan pengertian pengetahuan kuliner  pengertian pengetahuan kuliner
pengetahuan kuliner indonesia dan apa yangjpengetahuan indonesia dan apa yang
indonesia dan apa yang kamu ketahui tentang |kuliner indonesia  [kamu ketahui tentang
kamu ketahui tentang filosofi kuliner dan apa yang filosofi kuliner
filosofi kuliner indonesia? indonesia kamu ketahui indonesia ad
tentang filosofi
kuliner indonesia
20% Menjawab 5 poin dari Menjawab 5 poin  [Menjawab 2 poin
Soal 2 5 jenis menu kuliner jutama dari 5 jenis  jutama dari 5 jenis
Sebutkan 5 jenis menu khas indonesia dan menu kuliner khas menu kuliner khas
kuliner khas indonesia dan jelaskan ciri khas indonesia dan indonesia dan jelaskan
jelaskan ciri khas bumbu bumbu atau teknik jelaskan ciri khas  [ciri khas bumbu atau
atau teknik memasak yang memasak yang bumbu atau teknik [teknik memasak yang
digunakan dalam menu digunakan dalam memasak yang digunakan dalam menu
tersebut? imenu tersebut digunakan dalam  [tersebut
menu tersebut
20% Menjawab 10 poin dariMenjawab 5 poin ~ Menjawab 2 poin
Soal 3 menjawab mengapa  [utama dari utama dari menjawab
Jelaskan mengapa kuliner kuliner indonesia menjawab mengapa mengapa kuliner
indonesia sering disebut sering disebut sebagai kuliner indonesia  [indonesia sering
sebagai “warisan budaya tak “warisan budaya tak  [sering disebut disebut sebagai
benda”? benda sebagai “warisan  [‘warisan budaya tak
budaya tak benda  |benda
20% Menjawab 5 poin Menjawab 3 poin  Menjawab 2 poin
Soal 4 Bayangkan Anda Bayangkan Anda  [Bayangkan Anda
Bayangkan Anda sedang sedang diminta sedang diminta isedang diminta
diminta membuat inovasi membuat inovasi membuat inovasi  |membuat inovasi sate
sate modern tanpa jsate modern tanpa sate modern tanpa  |modern tanpa
menghilangkan nilai menghilangkan nilai |menghilangkan nilai menghilangkan nilai
tradisionalnya. Apa ide tradisionalnya. Apa  [tradisionalnya. Apa ([tradisionalnya. Apa ide
Anda dan bagaimana ide Anda dan ide Anda dan \Anda dan bagaimana
konsep penyajiannya? bagaimana konsep bagaimana konsep |konsep penyajiannya?
enyajiannya? enyajiannya?
20% Menjawab 5 poin Menjawab 3 poin  [Menjawab 2 poin

utama dari membuat
bumbu kari seafood
untuk hidangan
internasional, apa yang
akan Anda tambahkan
agar tetap bercita rasa
Indonesia tetapi juga

|global




Rubrik Penilaian Ujian Akhir Semester:

Kriteria / No Soal

Capaian
Pembelajaran (%)

Baik Sekali

Cukup

Kurang

Soal 1

Jika anda diminta untuk
membuka restoran
indonesia di luar negeri, di
negara mana anda akan
mendirikannya? Jelaskan
alasan pemilihan negara
tersebut dan strategi agar
kuliner indonesia bisa
diterima oleh masyarakat
setempat.

20%

Menjawab 5 poin

Menjawab 3 poin

Menjawab 2 poin

Soal 2

Beberapa restoran modern
mengadopsi teknik sous
vide atau molecular
gastronomy. Bagaimana
anda mengadaptasi teknik
tersebut dalam masakan
indonesia tanpa
menghilangkan
keasliannya? Berikan
contoh hidangan yang bisa
dikembangkan.

20%

Menjawab 7 poin dari

Menjawab 5 poin

Menjawab 2 poin

Soal 3

Anda ditugaskan untuk
membuat menu makanan
indonesia yang inovatif

Buatlah konsep menu
lengkap (appetaizer, main
course, dan dessert) dengan
sentuhan modern tanpa
menghilangkan identitas
asli masakan indonesia.

untuk restaurant fine dining.

20%

Menjawab 10 poin

Menjawab 5 poin

IMenjawab 2 poin

Soal 4

Dengan berkembangnya
teknologi, banyak restoran
yang beralih ke konsep
digital seperti cloud kitchen
atau food delivery berbasis
aplikasi. Bagaimana cara
anda memanfaatkan
teknologi ini untuk
mempromosikan dan
menjual makanan khas
indonesia secara global?

20%

Menjawab 5 poin

Menjawab 3 poin

Menjawab 2 poin
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